
PRODUCTEURS VEDETTES

ENTRÉE

PLAT PRINCIPAL

DESSERT

Soupe à l'oignon réinventée
Flan d'oignons caramélisés, bouillon à 
la bière Saison houblonnée, espuma
de fromage, chips de pommes de terre
et armoise

Courge et argousier
Courge en deux façons, argousier,
mélilot, crème glacée au miel La Piqûre 
et craquant de sarrasin

Argouseraie Gilles Desaulniers
La Corneille & l'Aster
La Ferme du Garde-Manger
Les Couleurs de la terre
Les Cultures d'Aujourd'hui
Microbrasserie Nouvelle-France
Miel La Piqûre
Monsieur Champignons
Prendre Racine
Ranch Terres de l'Instinct

Agneau
Épaule d'agneau confit sur feu de bois,
pommes de terre confites, bisque de
champignons, pleurotes et tuile au sapin
baumier (option végé : remplacer l'agneau
par des pétoncles de champignons)

TABLE D'HÔTE - 45$
MENU SANSGLUTEN


