
PRODUCTEURS VEDETTES

ENTRÉE

PLAT PRINCIPAL

DESSERT

Verdure du moment et vinaigrette 
miel et dijon

Trilogie de desserts
Tartelette au citron et chantilly à la
lavande; gâteau au fromage, framboise
et crumble de sarrasin; bouchée de
gâteau aux carottes et chocolat blanc

Brasserie Dépareillée
Ferme Bergeron et fils
Jardins Ricard
Le Pain Griffé
Le Rieur Sanglier 
Les Fumés des Monts
Miel La piqûre
Passion Lavande
Ripaille et Bombance

Plateau de fondue au fromage et 
ses accompagnements
Pomme de terre, saucisse à la truite 
fumée, saucisson fumé de sanglier à l’ail,
effiloché de jambon, antipasto, 
pain baguette au sésame et naan

TABLE D'HÔTE POUR EMPORTER - 49$


